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» Invia tramite EMAIL
» Versione per la STAMPA
» Le vostre opinioni

A Frascati la performance di alta cucina di Dani Garcia, il geniale chef di Marbella.

Sara il giovanissimo Dani Garcia, nominato miglior cuoco di Spagna nel
| 2006, il primo dei grandi chef internazionali invitati a Frascati per una
L performance di alta cucina, che allinnovazione e alla genialita abbinera la

“ tradizione dei migliori prodotti laziali. Infatti, per realizzare i suoi piatti
utilizzera olio extra vergine di oliva dei Castelli Romani, Pecorino Romano
con stagionatura di almeno 12 mesi, pomodori di Trevignano. Il tutto sara
accompagnato da un ottimo vino di Frascati.

L’evento, promosso dal’Amministrazione Comunale di Frascati tramite il progetto “Res Nova”,
si svolgera giovedi 19 aprile 2007 nelle prestigiose Scuderie Aldobrandini del Comune di
Frascati, dove per I'occasione sara allestita una moderna cucina e una telecamera a circuito
chiuso permettera di seguire nei minimi particolari tutte le fasi della lavorazione, con le
spiegazioni in diretta dello chef.

Dani Garcia € famoso in tutto il mondo per aver utilizzato tecniche innovative per
I'elaborazione delle sue brillanti creazioni, come [l'utilizzo dell’azoto liquido per friggere a
freddo a -180°, per le quali ha conseguito il premio Tecnica dell’ anno, insieme al professor
Raimundo Garcia del Moral. Ha partecipato a molti eventi ed ha ricevuto diversi
riconoscimenti, quali ad esempio il premio del’Academia Gastrondmica Malaguefia come
“Mejor Cocinero del Afo” ed il premio Chef L’Avenir, concesso dalla Academia Internacional
de Gastronomia. Scrive abitualmente per il quotidiano “Malaga Hoy” ed ha pubblicato due
libri, il primo dei quali ha ricevuto il Premio Perigueux (Francia) al miglior progetto editoriale.

A Frascati, davanti ad una platea di operatori della ristorazione, Garcia dara vita ad un
interessante progetto enogastronomico, elaborando una serie di piatti con i prodotti Laziali. Il
tutto ovviamente condito dal suo inimitabile estro.

L’iniziativa rientra nel 1° forum di aggiornamento dedicato agli operatori del settore turistico-
alberghiero e della ristorazione, finalizzato alla creazione di una scuola di Alta Gastronomia.
I Forum prevede seminari dedicati al marketing della filiera agroalimentare, alternati a
performance di importanti chef internazionali.

» Invia tramite EMAIL » Versione per la STAMPA » Le vostre opinioni

I link correlati all'argomento

Dani Garcia

08/05/2007 03:07 PM

Pagina 1 di 2



